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Beef Tatar - jal 0815 - nein!
GenieBe unser feines Beef-Tatar mit gebratenen Brioche-Morchel-Serviettenknédeln und
einer Schnittlauch-Aioli.
siebzehn.euro | A,C,G,L,M,0O

Die Kombination macht’'s besonders:
Wir servieren dir eine gebeizte Forelle mit siiB-sauer marinierten Spargelspitzen und
gebackenen Buttermilch-Kartoffelbéallchen
sechzehn.euro | A,C,D,G,L,M,0O

Ein weiteres und sogar veganes Highlight haben wir fir dich:
Ein Geschmackserlebnis aus roter Riibe, eingelegter Artischocke, veganer
Schafskdsecreme und Kichererbse
sechzehn.euro | A,F,L

P

Manchmal sind gewdhnliche Suppen genau jene, welche dann auBergewdhnlich
gut schmecken.
Daher empfehlen wir unsere wiirzige Rinderkraftsuppe mit einem handgemachten
GrieBnockerl oder unserem g'schmackigen Leberknédel.
sechs.euro | A,C,G,L

Als Kartoffel-Fan solltest du dir diese Suppe nicht entgehen lassen:
Du bekommst eine herrliche Kartoffelcremesuppe und ergédnzen sie mit einem gebackenen
Wurzelspecktascherl.
acht.euro | A,C,G,L,O

Veganes Highlight:
Wir bereiten dir eine weiBe Spargelcremesuppe zu und reichen dir
gebratene Brotstangen dazu.
acht.euro | A,F,L



Unser Begleit-Highlight!

Wir nennen es
"Champagner-Bier”.
Flaschenvergorenes Edel-
Hefebier mit feinen Perlen
und einzigartigem Charakter
(Szigeti), im Sektglas
serviert.

0,1l vier.euro.sechzig

Heeplsprevye

Du hast Lust auf ein bodenstédndiges Gericht?

Dann bestell doch unser Wiener Schnitzel vom Kalb, welches mit auBergewdhnlich viel
Liebe zubereitet wird. Selbstverstandlich in Butterschmalz gebacken und mit
Petersilienkartoffeln und Graf's Preiselbeer-Limetten-Chutney serviert.
sechsundzwanzig.euro | A,C,G,O

Dein Schnitzel kannst du aber auch als Variante vom Schwein bestellen. Die Beilagen sind
in diesem Fall Butterreis und ebenfalls das
Preiselbeer-Limetten-Chutney.
achtzehn.euro | A,C,G,L,M,O

Wir zaubern dir einen rosa gebratenen Kalbsriicken auf den Teller. Dazu reichen wir ein
Barlauchpiree und eine gebratene Eismeergarnele.
vierunddreiBig.euro | A,B,G,L,O

WOW! Ein wahrer Traum ist unser rosa gebratenes Rinderfilet.
Neben einem Duett vom heimischen Spargel, servieren wir Frihlingsbratkartoffeln
und Sauce Hollandaise.
sechsunddreilig.euro | A,C,G,L,M,O

Sensationell:
Gonn' dir Graf’s Duett vom Lamm mit gebackenen Parmesan-Polenta-Kroketten und
geschmortem Wurzelgemduse.
neunundzwanzig.euro | A,G,L,M,O

Wir haben ein herrliches, veganes Gericht fir euch:
Gebratener Tofu-Pilz-Wrap auf Tomaten-Ratatouille-Gemise
dreiundzwanzig.euro | A,F,L,M,0O

Goénn dir ein Saltimbocca vom Butterfischsteak mit Erbsenrisotto und hausgemachter
Salbei-Krauterbutter
neunundzwanzig.euro | A,D,G,L,O

Wir bereiten dir einen gebratenen Zander zu, betten ihn auf einem Spargelragout und
Kerbel-Bandnudelplatte
neunundzwanzig.euro | A,C,D,G,L,O



0,11 Muskat-Ottonel
Sekt Extra Dry

(Szigeti) passt
ausgezeichnet zu
Desserts!
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Alles auBer-gewodhnlich sind unsere Tiramisu-Variationen,
die je nach Saison variieren.
Aktuell zaubern wir euch ein Spargel-Erdbeer-Tiramisu mit Minzpesto
zwélf.euro | A,C,G,H,O

Vegan, auBergewdhnlich und schmeckt nach Sinde:
GenieBe unseren lauwarmen Schokoladebrownie mit Zitronenmelisse-Sorbet und
Macadamianuss-Espuma
zwélf.euro | A,F,H,O

Bereit flir ein abschlieBendes Geschmackserlebnis? Probiere unsere knusprige
Topfen-Holunder-Friihlingsrolle auf Rhabarber-Vanille Creme Bralée
zwélf.euro | A,C,G,0

Vas e

Also eines ist sicher: Der Graf und seine Grafin lieben Kase! Wir servieren euch zum
Abschluss gerne einen auserwahlten Kéaseteller mit Chutneys und Nissen.
sechzehn.euro | A,G,O0

"1er Meni-Kombi” - von Stammgasten kreiert und getauft:
4cl Grappa | Luigi Francoli Barrique Del Limousin + ein kleiner Espresso
zehn.euro

Falls du dir wirklich nur eine Kleinigkeit génnen magst, empfehlen wir dir 4cl Bailey, welchen wir in kleine
Schokolade-Waffel-Stamperln gieBen, bedecken sie mit einem Schlagobershdubchen und servieren es dir
mit einem kleinen Mocca-Loffel.
acht.euro

AuBerdem empfehlen wir euch einen Blick in unsere Weinkarte
und unsere Weinschréinke.
Wir haben erlesene Weine und Raritédten, die dein Gericht optimal ergédnzen.
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G’'schmackige Rinderkraftsuppe mit handgemachtem GrieBnockerl oder unserem
g'schmackigen Leberknédel.
sechs.euro | A,C,G,L

Beef Tatar - jal 0815 - nein!
GenieBe unser feines Beef-Tatar mit gebratenen Brioche-Morchel-Serviettenknédeln und
einer Schnittlauch-Aioli.
siebzehn.euro | A,C,G,L,M,0O
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Du hast Lust auf ein bodenstédndiges Gericht?
Dann bestell doch unser Wiener Schnitzel vom Kalb, welches mit auBergewdhnlich viel
Liebe zubereitet wird. Selbstverstandlich in Butterschmalz gebacken und mit

Petersilienkartoffeln und Graf's Preiselbeer-Limetten-Chutney serviert.
sechsundzwanzig.euro | A,C,G,0

Dein Schnitzel kannst du aber auch als Variante vom Schwein bestellen. Die Beilagen sind
in diesem Fall Butterreis und ebenfalls das Preiselbeer-Limetten-Chutney.
achtzehn.euro | A,C,G,L,M,O

WOW! Ein wahrer Traum ist unser rosa gebratenes Rinderfilet.
Neben einem Duett vom heimischen Spargel, servieren wir Frihlingsbratkartoffeln
und Sauce Hollandaise.
sechsunddreiBig.euro | A,C,G,L,M,O

Wir haben ein herrliches, veganes Gericht fir euch:
Gebratener Tofu-Pilz-Wrap auf Tomaten-Ratatouille-Gemise
dreiundzwanzig.euro | A,F,L,M,O

Génn dir ein Saltimbocca vom Butterfischsteak mit Erbsenrisotto und hausgemachter
Salbei-Krauterbutter
neunundzwanzig.euro | A,D,G,L,O

Pessrer|

Alles auBer-gewdhnlich sind unsere Tiramisu-Variationen,
die je nach Saison variieren.
Aktuell zaubern wir euch ein Spargel-Erdbeer-Tiramisu mit Minzpesto
zwélf.euro | A,C,G,H,O



