
Backhendl-Sonntag

Abholung Sonntag 11:30

mit hausgemachtem(!) Kartoffelsalat 

Vorbestellung bis spätestens Samstag 21:00

JEDEN SONNTAG, NUR ZUM ABHOLEN

2 Personen
5 10

5 Personen 10 Personen

€ 36,00 € 90,00 € 170,00

+43 (0) 664/39 222 35

2

extra knusprigextra knusprig



S u pp e & V o r s p e i s e

Uns e r e  k l e i n e ,  f e i n e  M i t t a g s k a r t e
EIN AUSZUG UNSERER GROSSEN KARTE

NUR WERKTAGS, DO & FR MITTAG | 11.30-14.00, ZUSÄTZLICH ZUM MITTAGSMENÜ

H a u p t s p e i s e
Du hast Lust auf ein bodenständiges Gericht? 

Dann bestell doch unser WIENER SCHNITZEL VOM KALB, welches mit außergewöhnlich
viel Liebe zubereitet wird. Selbstverständlich in Butterschmalz gebacken und mit

Petersil ienkartoffeln und Graf's Preiselbeer-Limetten-Chutney serviert.
siebenundzwanzig.euro | A,C,G,O

D e s s e r t

Jetzt wirds richtig klassisch, aber dennoch außer-gewöhnlich gut:
Graf’s KALBSRAHMGULASCH mit handgemachten Butterspätzle und einer Sauerrahmhaube.

siebenundzwanzig.euro | A,G,L,M,O

Saisonal & irrsinnig gut: 
Wir bereiten dir eine EIERSCHWAMMERLCREMESUPPE zu und ergänzen sie mit einem knusprigen 

Speck-Topfenstangerl.
acht.euro | A,C,G,L,O

Wir haben ein herrliches, veganes Gericht für dich:
Wir bereiten dir ein EIERSCHWAMMERLRISOTTO zu und ergänzen es mit Parmesan.

Ja, dieses Gericht ist zu 100% vegan, da wir mit Ersatzprodukten arbeiten.
sechsundzwanzig.euro | A,F,L,O

Beef Tatar - ja! 0815 - nein!
Genieße unser feines BEEF-TATAR mit einer Gewürzbutter, marinierten Pilzen und einem

kleinen, lauwarmen Brotknödel.
achtzehn.euro | A,C,G,L,M,O



V o r s p e i s e
Beef Tatar - ja! 0815 - nein!

Genieße unser feines BEEF-TATAR mit einer Gewürzbutter, marinierten Pilzen und einem
kleinen, lauwarmen Brotknödel.
achtzehn.euro | A,C,G,L,M,O

S u pp e

Ein absolutes Highlight:
Mariniertes THUNFISCH-CARPACCIO mit Soja-Wasabi-Mayonnaise und gebackener Reis-Frühlingsrolle.

neunzehn.euro | A,C,D,G,L,M,O

Wir haben ein veganes, erfrischendes Gericht:
Gönn’ dir eine TOMATENVARIATION mit Balsamicoperlen, veganem Feta, Olivenöl und 

gebratenem Ciabatta.
siebzehn.euro | A,F,L,M,O

Manchmal sind gewöhnliche Suppen genau jene, welche dann außergewöhnlich gut schmecken.
Wir empfehlen unsere würzige RINDERKRAFTSUPPE mit handgemachtem Grießnockerl oder

unserem g'schmackigen Leberknödel.
sechs.euro | A,C,G,L

Saisonal & irrsinnig gut: 
Wir bereiten dir eine EIERSCHWAMMERLCREMESUPPE zu und ergänzen sie mit einem knusprigen 

Speck-Topfenstangerl.
acht.euro | A,C,G,L,O

Wir empfehlen dir einen Blick in unsere Weinkarte und unsere Weinschränke.
Wir haben erlesene Weine und Raritäten, die dein Gericht optimal ergänzen.

Vegan & erfrischend: 
Gönn’ dir unsere eine GURKENKALTSCHALE mit schwarzem Olivenstaub und veganen Kaviarperlen.

Ja, dieses Gericht ist zu 100% vegan, da wir mit Ersatzprodukten arbeiten.
sieben.euro | F



Du hast Lust auf ein bodenständiges Gericht? 
Dann bestell doch unser WIENER SCHNITZEL VOM KALB, welches mit außergewöhnlich

viel Liebe zubereitet wird. Selbstverständlich in Butterschmalz gebacken und mit
Petersil ienkartoffeln und Graf's Preiselbeer-Limetten-Chutney serviert.

siebenundzwanzig.euro | A,C,G,O

H a u p t s p e i s e

Dein SCHNITZEL kannst du aber auch als Variante vom SCHWEIN bestellen. Die Beilagen
sind in diesem Fall Butterreis und ebenfalls das  Preiselbeer-Limetten-Chutney.

achtzehn.euro | A,C,G,L,M,O

Das absolut beliebteste Gericht, das uns seit der ersten Stunde begleitet:
 Graf’s DUETT VOM KALB! 

Zarte Kalbsbacken und ein saftiges Kalbsbutterschnitzerl gesellen sich zu einem
Kartoffelpüree und einer würzigen Sauce vom Schmorgemüse. 

einunddreißig.euro | A,C,G,L,M,O

Ein wahrer Traum ist unser rosa gebratenes RINDERFILET: 
Wie servieren dir ein zartes Steak auf einer getrüffelten Selleriecreme und gebratenem, 

wilden Brokkoli.
siebenunddreißig.euro | A,G,L,M,O

Wir haben ein herrliches, veganes Gericht für dich:
Wir bereiten dir ein EIERSCHWAMMERLRISOTTO zu und ergänzen es mit Parmesan.

Ja, dieses Gericht ist zu 100% vegan, da wir mit Ersatzprodukten arbeiten.
sechsundzwanzig.euro | A,F,L,O

Herrlich sind unsere gebratenen BUTTERFISCHSTREIFEN auf rahmigem Knoblauch-Blattspinat,
gefüllter Cannelloni und Tomatenbuttersauce.

achtundzwanzig.euro | A,B,C,D,G,L,O

Jetzt wirds richtig klassisch, aber dennoch außer-gewöhnlich gut:
Graf’s KALBSRAHMGULASCH mit handgemachten Butterspätzle und einer Sauerrahmhaube.

sechsundzwanzig.euro | A,C,G,L,M,O

Ein Klassiker außer-gewöhnlich gut:
KALBSLEBER in Thymian-Pankobröseln gebacken mit Kartoffel-Mayonnaisesalat.

zweiunddreißig.euro | A,C,G,L,M,O



D e s s e r t

VEGANER BROWNIE mit Waldbeerenobers und Crumble.
Ja, dieses Gericht ist zu 100% vegan, da wir mit Ersatzprodukten arbeiten.

zwölf.euro | A,F,H

Alles außer-gewöhnlich sind unsere Tiramisu-Variationen, die je nach Saison variieren.
Aktuell kannst du ein cremiges MANGO-WEISSE SCHOKOLADE-TIRAMISU löffeln mit einem

hausgemachtem Minz-Pesto.
zwölf.euro | A,C,G,H,O

Sommerlich:
Genieße eine geniale, hausgemachte EISBOMBE, welche wir bei euch am Tisch flemmen.

Gefüllt ist sie mit Vanille- und Schokoladeneis.
vierzehn.euro | A,C,G,H

Wir empfehlen dir einen Blick in unsere Weinkarte und unsere Weinschränke.
Wir haben erlesene Weine und Raritäten, die dein Gericht optimal ergänzen.

Tipp zum Abschluss
“1er Menü” - von Stammgästen kreiert und getauft:

4cl Grappa | Luigi Francoli Barrique Del Limousin 
+ ein kleiner Espresso

zehn.euro

N E U :

“2er Menü” - für alle Naschkatzen
4cl Fratello | feinster, italienischer Haselnusslikör [20 Vol.%]  

+ ein kleiner Espresso 
+ 1 Stück Mannerschnitte

zwölf.euro

Unser veganes Dessert - herrlich leicht:


